LATRICIERES-CHAMBERTIN GRAND CRU
A iy 119 01 MAISON ALBERT BICHOT

i enlets, (Ol
B ®
(R ¥

p
b o
e, he
ol
b st
Verrailes pigsent
Etoumelles
e
Bal ot
o Bt

Bourgogne Pinot Noir
o OB Sols argilo-calcaires trés caillouteux reposant sur une
N AR roche dure
;; £sMints :% Crate-Pille
Ce Grand Cru est situé en limite avec la zone d’'appellation de Morey-Saint-
Denis entre les fameux Monts Luisants et le Grand Cru Chambertin. Le sol
argilo-calcaire repose sur un sous-sol de marne et calcaire a entroques du
Bajocien. Il est pauvre et laisse apparaitre une mince couche de silice en
surface provenant des éboulis de la combe Grissard. "Triciere" signifierait
d’ailleurs "terre pauvre".
Vendanges manuelles, tri des raisins a l'arrivée en cuverie.
Macération fermentaire en cuves bois thermorégulées durant 18 a 21
jours.
Elevage en f(its de chéne (40 a 50% de f(t neuf) durant 16 a 18 mois.
A la fois délicat et intense, le bouquet développe des arébmes de fruits
rouges et noirs mariés a de subtiles notes de rose qui évolueront avec le
temps vers des aromes plus complexes (épices, sous-bois, cuir...) En
bouche, sa structure est imposante mais également souple et soyeuse.
L'équilibre est parfait, la finale éblouissante.
Servira 16-17°C.
Vin de longue garde : 7 a 10 ans et plus.
Viandes finement cuisinées, roties ou en sauce (boeuf, agneau, porc,
gibier, canard)
Fromages moyennement corsés a corsés
Recette idéale : filet de boeuf sauce marchand de vin
Jasper Morris : 94-97/100 (2022)
A - The World of Fine Wine : 95-96/100 (2020)
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