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MEURSAULT PREMIER CRU "LES CHARMES"

DOMAINE DU PAVILLON
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ALBERT BIGHOT, PROPRIETAIRE
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Situé en plein coeur de la Céte de Beaune, Meursault est I'un des villages
phares et parmi les plus réputés de la Bourgogne. On I'évoque comme la
capitale des grands blancs.

Le Premier Cru "Les Charmes" est un Climat de tout premier ordre ou se
distinguent deux types de terroirs : un sol argileux en partie basse dans
les Charmes-Dessous donnant des Meursault sur l'opulence et la
générosité, et un sol plus fin et donc plus proche de la roche mere
calcaire, dans les Charmes-Dessus conduisant a des vins plus aériens,
minéraux et ciselés.

Nous avons la chance de posséder deux parcelles en Charmes-Dessus et
une parcelle en Charmes-Dessous. Leur combinaison révéle un nectar
particulierement complexe et d'un équilibre parfait.

Vendanges manuelles, tri des raisins, pressurage lent et a pression
modérée dans le respect du fruit.

Fermentation alcoolique et élevage sur lies fines en flits de chéne (30 a
35% de flt neuf) durant 14 a 16 mois.

Bouquet généreux et charmeur aux notes de citron confit, d'amandes, de
fleurs blanches, d'épices et de pain juste sorti du four. Bouche complexe,
pleine et enrobée, avec une légére tension minérale qui lui confére un
équilibre parfait. Longue finale gourmande aux accents de brioche et
d'épices.

Servir entre 12 et 14°C.
A déguster jeune sur le fruit ou a garder 5a 7 ans.

Poissons nobles et crustacés finement cuisinés
Volailles et viandes blanches roties ou en sauce crémée
Recette idéale : noix de Saint Jacques snackées, sauce safranée

Revue du Vin de France : 93/100 (2022)
Decanter : 94/100 (2022)

James Suckling : 95/100 (2020)

Wine Spectator : 92/100 (2019)

www.albert-bichot.com
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