


COMMUNIQUE

12 juillet 2024

Tim Atkin et Alain Serveau

Albert Bichot est particulierement fier et honoré d’avoir regu le prestigieux TROPHY FOR CONSISTENCY qui
reconnait I'excellence et la constance des vins présentés a I'International Wine Challenge sur une période de 5
ans.

Cette distinction vient récompenser nos équipes de tous les efforts réalisés au quotidien dans nos vignes et nos
cuveries. L'intransigeance dans nos choix qualitatifs est une fois de plus reconnue.

Ce prix est également un hommage a Alain Serveau, directeur technique depuis 1995, qui vient de partir en

retraite.

Au cours des cing derniéres années, la Maison Albert Bichot a présenté a I'lWC 60 vins qui ont tous été
récompensés : 27 Trophées, 33 Médailles d'Or, 21 Médailles d'Argent et 6 Médailles de Bronze.

Albert Bichot a également recu d’autres titres prestigieux
e FRENCH WHITE TROPHY (meilleur vin blanc de France) en 2024 et 2022
e INTERNATIONAL PINOT NOIR TROPHY (meilleur Pinot Noir du monde) en 2021
o INTERNATIONAL CHARDONNAY TROPHY (meilleur Chardonnay du monde) en 2021
e INTERNATIONAL ORGANIC TROPHY (meilleur vin bio du monde) en 2020

Et précédemment :
e LEN EVANS TROPHY FOR CONSISTENCY OVER 5 YEARS en 2019
e RED WINEMAKER OF THE YEAR en 2017 et 2004
e WHITE WINEMAKER OF THE YEAR en 2011

Contact presse : Isabelle PHILIPPE
Email: isabelle.philippe@albert-bichot.com - Tel: +33(0)3 80 24 37 37 / +33(0)6 31 41 40 32
www.albert-bichot.com



21 janvier 2020

L'esprit bio d’Albéric Bichot

Fort de ses 47 certifications, le producteur bourguignon prone un « changement de logiciel » concernant I'usage des pesticides
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Juin 2025

89100

Macon Milly-Lamartine 2023

ALBERT BICHOT

Bouche large, un peu exotique. Ensemble
précis, assez floral.

89100

Macon-Lugny Saint Pierre 2023

ALBERT BICHOT

Vin lisse en attaque, assez mdr, avec
éclat et vigueur en milieu de bouche.
Soigné, assez flatteur, bien construit.
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Juin 2025

BEST IN SHOW

CLOS DE LA ROCHE GRAND CRU
2023

Cuvée Cyrot Chaudron
Hospices de Beaune

97/100

« BEST IN SHOW » récompense les 50 vins les plus remarquables : une
distinction supréme qui représente seulement 0.3% de tous les vins
dégustés dans le cadre du concours.

La possibilité de juger des grands crus de Bourgogne dans le cadre de notre processus d'évaluation semble étre un luxe
inhabituel, mais notre examen minutieux tient également compte de la fourchette de prix de vente au détail du vin et des
attentes des consommateurs qui en découlent. Il n'est pas du tout acquis que des vins de ce calibre se retrouvent dans notre
sélection « Best in Show ». Lorsque nous avons examiné ce Clos de la Roche, nous avons eu le sentiment de rencontrer un vin
digne d’intérét et un exemple remarquable de I'attrait irrésistible de la Céte de Nuits. La robe est sombre, voire presque opaque.
La trame est dense, comparable a une tapisserie, aux arémes fruités envoitants. La bouche est profonde, complexe et
somptueusement fruitée, avec un riche éclat intérieur que I’élevage en fiits de chéne est en train de fagonner pour l'avenir. Il est
préférable, si possible, d'attendre une bonne partie de la décennie pour apprécier au mieux cette bouteille. Néanmoins, les
tanins sont suffisamment doux et moelleux pour permettre une consommation précoce au cours de I'année ou des deux années
a venir.

MEDAILLE DE PLATINE

CLOS-DE-VOUGEOT GRAND CRU
2023
Domaine du Clos Frantin

97/100

Des notes séduisantes de mires, framboises et cerises, enveloppées de graphite et de poivre épicé.
Un vin élégant et accompli, doté d'une texture somptueuse, de tanins satinés et d'une vibration
intemporelle qui persiste jusqu'a la fin de la dégustation. Une véritable perfection.
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INTERNATIONAL WINE CHALLENGE
2025

11 TROPHEES
7 MEDAILLES D’OR
5 MEDAILLES D’ARGENT

CLOS DE LA ROCHE GRAND CRU
Cuvée Cyrot Chaudron

Hospices de Beaune
2023

TROPHEE INTERNATIONAL DU PINOT NOIR
TROPHEE DU MEILLEUR VIN ROUGE DE FRANCE
TROPHEE DU MEILLEUR PINOT NOIR DE FRANCE

TROPHEE DU CLOS DE LA ROCHE

MEDAILLE D’OR

Robe rouge cerise, vin jeune et sérieux avec des indices
annonciateurs de la gloire a venir : bouquet riche aux
parfums de petits fruits et aux notes balsamiques d’épices
exotiques. Bouche dotée d’une puissance et d’une densité
retenues, d’un fruit parfaitement mir et d’une finale ferme.
Un trés beau vin.

MEURSAULT 1% CRU LES CHARMES
Domaine du Pavillon
2023

TROPHEE DU MEILLEUR VIN BLANC DE FRANCE

TROPHEE DU MEILLEUR CHARDONNAY
DE FRANCE

TROPHEE DU MEURSAULT
TROPHEE DES CHARMES

MEDAILLE D’OR

} Un Meursault moderne et exquis. Au nez, des parfums de

pierre mouillée et de fleurs blanches laissent la place a une
bouche aux accents tropicaux, de nectarine, patisserie et de
grille. Belle texture, magnifique équilibre.
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INTERNATIONAL WINE CHALLENGE
2025

11 TROPHEES
7 MEDAILLES D’OR
5 MEDAILLES D’ARGENT

CHABLIS GRAND CRU LES VAUDESIRS Domaine Long-Depaquit 2023
TROPHEE DU CHABLIS

TROPHEE DES VAUDESIRS

MEDAILLE D’OR

Bouquet discret aux parfums séduisants de jasmin, crumble aux pommes, créeme de

citron et frangipane. Bouche riche et ronde mais aussi tendue, avec des notes de
fruits mdrs et une finale d’une impressionnante élégance sur les agrumes.

EcCHEZEAUX GRAND CRU Domaine du Clos Frantin 2023
TROPHEE DE L'ECHEZEAUX

MEDAILLE D’OR

Robe rouge cerise trés jeune, nez impressionnant et d'une jeunesse affirmée, notes prometteuses de
prune rouge et de framboise avec une touche de fleur de cerisier. Solidement structuré, doté d’une
attaque ferme, il conserve toutefois de I'élégance, de la fraicheur et de la finesse.

GRANDS-ECHEZEAUX GRAND CRU Domaine du Clos Frantin 2023

MEDAILLE D’OR

96 POINTS

Red Arémes de cerise rouge, fraise et canneberge. Ferme en bouche avec des notes de vanille et de fit, bien structuré,
équilibré, avec une longue finale. Plein de jeunesse, il a besoin de temps pour révéler tout son charme. A carafer pour
I"apprécier dans sa jeunesse.

CHAMBOLLE-MUSIGNY 1% CRU LES CHABIOTS 2023

MEDAILLE D’OR

95 POINTS

Un vin magnifiquement parfumé avec de superbes notes de mire et de framboise bien mires mariées a des épices
douces. Profondeur et concentration remarquables. Long et élégant.

POMMARD 17 CRU LES RUGIENS Domaine du Pavillon 2023

MEDAILLE D’OR

95 POINTS
Un Pommard classique avec des notes mires de cerise et framboise, et d’épices a pdtisserie. Belle structure aux
tannins fermes. Beaucoup de classe.
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INTERNATIONAL WINE CHALLENGE
2025

11 TROPHEES
7 MEDAILLES D’OR
5 MEDAILLES D’ARGENT

BEAUNE 1 CRU CLOS DES MOUCHES Cuvée Hugues et Louis Betault Hospices de Beaune 2023
MEDAILLE D’ARGENT

93 POINTS
Un vin élégant et dynamique au style classique. Parfums délicats d'agrumes et de fenouil avec des nuances typiques de
pierre a fusil. Notes mires de melon et d’ananas avec une finale fumée et persistante.

CHABLIS 1% CRU LES VAILLONS Domaine Long-Depaquit 2023
MEDAILLE D’ARGENT

93 POINTS
Bouche mire aux arémes de péche jaune et de melon miel, avec un corps plein et structuré, et une finale intense.

VOLNAY 1% CRU LES SANTENOTS Domaine du Pavillon 2023
MEDAILLE D’ARGENT

93 POINTS
Le clou de girofle et la cannelle se dévoilent sur des notes mires de framboise et de mire. Complexe, long et élégant.
Tannins soyeux et raffinés. Délicieux.

MERCUREY 1% CRU CHAMPS MARTIN Domaine Adélie 2023
MEDAILLE D’ARGENT

92 POINTS
Fruit mdr, frais et croquant avec des tanins élégants. Un vin flatteur et plein de jeunesse, doté d’un bel équilibre et
d’une fraicheur intense en fin de bouche.

PouiLLY-FuissE 1% CRuU CLOS REYSSIE 2023
MEDAILLE D’ARGENT

90 POINTS
Bougquet délicat qui laisse la place a une bouche aux arémes de créeme de citron meringuée, coing, pomme verte
croquante associés a des touches de romarin et de sauge.

www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE
Tél. 33(0)3 80 24 37 37 - E.mail : bourgogne@albert-bichot.com 3/3



Avril 2025

92/100

MAISON ALBERT BICHOT
Moulin-a-Vent Rochegrés
Domaine de Rochegrés 2022
Lenezestraffingé, riche

de petitesbaies, de pot-pourri
et d'orange sanguine. Le tou-
cher est élancé, long, tramé par
des tanins poudrés, On sent
I'ambition de produire un vin
de grande garde, al'élevage
approprié, avec 35 % de bois qui
apportelasuavité nécessaire,
tout enrespectantune matiére
riche. Belle bouteille,
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Supplément du 24 février 2024

Notre sélection
de chablis
atous les prix
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Juin 2023

MEDAILLES DE PLATINE

GRANDS-ECHEZEAUX GRAND CRU 2021
Domaine du Clos Frantin
97/100

VOSNE-ROMANEE 1" CRU LES MALCONSORTS 2021
Domaine du Clos Frantin
97/100

MEURSAULT 1°" CRU LES CHARMES 2021
Cuvée Bahezre de Lanlay
Hospices de Beaune
97/100

MEDAILLES D’OR

CLoS DE VOUGEOT GRAND CRU 2021
Domaine du Clos Frantin
95/100

PoMMARD 1° CRU LES RUGIENS 2021
Domaine du Pavillon
95/100

NUITS-SAINT-GEORGES LES TERRASSES 2021
Chéateau-Gris
95/100

MEDAILLES D’ARGENT

NUITS-SAINT-GEORGES 1 CRU CHATEAU-GRIS 2021
91/100

NUITS-SAINT-GEORGES 1" CRU CHAINES CARTEAUX
2021
91/100
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/INTERNATIONAL WINE CHALLENGE\
2023

2 TROPHEES
5 MEDAILLES D’OR
K 4 MEDAILLES D’ARGENT /

TROPHEE DU MEILLEUR VIN BLANC

DE BOURGOGNE
pour le
MEURSAULT 1% CRU LES CHARMES
Cuvée Bahezre de Lanlay Hospices de Beaune

2021

} Riche, équilibré, classique, ce  Meursault

présente des aromes d'épices a pdtisserie.
Touches délicates de fiit, notes de creme fraiche.
Longue finale aux parfums de flocons d'avoine et

de miel.

TROPHEE DU MEURSAULT
MEDAILLE D’OR

96 points

MAZIs-CHAMBERTIN GRAND CRU Cuvée Madeleine Collignon
Hospices de Beaune 2021

MEDAILLE D’OR
Nez riche et opulent, superbes notes de fruits rouges et noirs, boisé bien intégré.
Légéres touches de tabac et de cacao en poudre, savoureux et complexe, finale riche

et concentrée. 95 POINTS

CLos DE VOUGEOT GRAND CRU Domaine du Clos Frantin 2021

MEDAILLE D’OR

Bouquet parfumé, notes délicates de framboise. En bouche, arémes intenses de
prunes et de cerises noires bien mares équilibrés par une acidité fruitée. Notes de
vanille et de chocolat parfaitement intégrés, texture soyeuse, longue finale

parfumée. 95 POINTS

VOSNE-ROMANEE 1°* CRU LES MALCONSORTS Domaine du Clos Frantin 2021

MEDAILLE D’OR
Savoureuse touche fumée de réglisse, vin délicat et raffiné, aux notes de cerise

griotte bien juteuse. Bel équilibre entre le fruit, le parfum et la chair. 95 POINTS

NUITS-SAINT-GEORGES LES TERRASSES Chateau-Gris 2021

MEDAILLE D’OR
Nez frais d'agrumes et de miel, touches de flocons d'avoine. Elégant avec des notes
d’épices a pdtisserie issues du chéne. Belles notes lactées, finale minérale intense .

95 POINTS

www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE
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/INTERNATIONAL WINE CHALLENGE\
2023

2 TROPHEES
5 MEDAILLES D’OR
\ 4 MEDAILLES D’ARGENT /

POMMARD 1° CRU LES RUGIENS Domaine du Pavillon 2021

MEDAILLE D’ARGENT
Notes salines et fumées, fruits rouges frais et croquants, touches de cacao. Finale fraiche.

93 points

NUITS-SAINT-GEORGES 1°" CRU CHATEAU-GRIS 2021

MEDAILLE D’ARGENT
Bouche aux notes de fruits rouges juteux et mirs, rehaussées par des notes de violette et de
canneberges fraiches. Belle acidité, longue finale élégante.

93 points

NUITS-SAINT-GEORGES 1°" CRU CHAINES CARTEAUX 2021

MEDAILLE D’ARGENT
Bouche aux arémes de framboise et de cerise, belle acidité, une dégustation rafraichissante.

90 points

MERCUREY LES CHAMPS MICHAUX Domaine Adélie 2021

MEDAILLE D’ARGENT

Notes minérales, pierre a fusil au nez. Arbmes de pamplemousse et d’épices en bouche, belle acidité,
vin complexe frais et tonique.

92 points
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Tewme deVins

www.terredevins.com 27 mars 2023

Chateau-Gris : Bichot en version confidentielle

La grande Maison de négoce bourguignonne Albert Bichot est également
propriétaire d'une centaine d’hectares de vignes dans la région. Et dans ce
patrimoine exceptionnel se cachent quelques pépites méconnues comme le
monopole Chateau-Gris sur Nuits-Saint-Georges.

A toutes celles et ceux qui aiment arpenter la Cote de Nuits dont les villages
voisins égrainent des noms mythiques, ce lieu devrait vous parler. A tous les
autres, il est vraiment conseillé d'aller le découvrir. Du bas du céteau de Nuits-
Saint-Georges, on devine sa silhouette unique. Telle une vigie, le Chateau-Gris
domine avec majesté depuis sa construction au XVIlleme siecle les vignes plantées
en contre-bas. Gris se rapporte a la couleur de sa toiture en ardoise. Premiere
singularité dans un pays ou la tuile est plus communément utilisée. Et puis,
comme un clin d’eeil a des vignobles d'ailleurs, on trouve au cceur de ce clos de 3,5
hectares des vignes plantées en terrasses. A linstar de la vallée du Douro, de la
Cote-Rétie ou bien encore des coteaux mosellans, la déclivité de la pente impose
ici ce mode de culture. Impossible donc de ne pas reconnaitre au premier coup
d’ceil cette proprieté atypique. Un bijou qui benéficie des meilleurs soins. Son
etiguette rappelle depuis 2018 que les vignes sont conduites entierement en
agriculture biologique. Il n'est d'ailleurs par rare de voir un cheval travailler entre
les rangs. Et sil'on produit ici évidemment un rouge, issu des vignes au pied du
chateau, celles quiviennent tutoyer les 300 métres d'altitude juste au-dessus
donnent naissance a un Nuits-Saint-Georges blanc rare [« Les Terrasses »],
comme tous les vins blancs de Uappellation [seuls 7,3 ha sont exploités en blanc, la

parcelle de Chateau-Gris représentant 0,67 ha).

Des derniers millésimes en pleine forme

Une degustation récente organisee par la Maison Bichot nous a permis de
deguster une grande partie de la gamme dont de tres jolis vins issus de la Cote
chalonnaise (le Mercurey premier cru Champs Martin 2020 du Domaine Adélie
associe actuellement suavité, gourmandise et de beaux tannins fondus). A leurs
coteés, le Nuits-Saint-Georges premier cru Chateau Gris 2020 a également montré
toute sa superbe. Planté en réalité sur le climat Les Crots, ce dernier peut
officiellement porter le nom de l'edifice éponyme depuis une decision de justice en
ce sens il y a un siecle. Au nez, le vin s'avere fin et délicat. La bouche, bien définie,
offre de jolis tannins poudrés. Il y a une reelle densite mais qui est parfaitement
contenue. Le vin est identitaire, il raconte quelgue chose avec ces fruits noirs
solidement présents et qui s'étirent longuement sur la finale. Un nouveau-né qui
révelera tout son potentiel dans les prochaines années. Coté blanc, le Chateau-
Gris 2021 n'est pas en reste. Frais et droit, il flatte le palais de sa fraiche sapidite.
Un vin de caractére, plein et droit dont l'élevage bois [35% neuf] est bien intégre.

Seul ecueil, les volumes produits : 1152 bouteilles et 24 magnums uniquement...
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LAREVUEDU

@
VI
DEFRANCE

www.larvf.com 14 février 2023

« Bons vins. Ne pas ouvrir » pouvaient lire les marins et scientifiques de la
goélette Tara sur une mystérieuse caisse. Derriére cet avertissement des
magnums de Clos Vougeot, Corton-Charlemagne, Vosne-Romanée Les
Malconsorts, etc., de la maison Albert Bichot.

Millésimes 2015 a 2018. Embarquées & Lorient, en décembre
2020, les bouteilles sont rentrées a bon port en octobre 2022
aprés un périple de 70 000 km a fond de cale. De la terre de feu,
jusqu'a Cancun, en remontant 'Amérique du Sud par sa facade
pacifique pour redescendre une nouvelle fois, c6té Atlantique,
jusqu’a I'Antarctigue. Léquipage et sa cargaison ont essuyé une
belle tempéte dans la mer de Weddell, dans l'océan Austral, avant
de remonter les cotes africaines. Ballotés en permanence, soumis a
des variations de thermométre allant de prés de 30° 3 des
températures a peine positives, que venaient donc faire ces vins
dans cette galére?

lidée est née en marge de la vente aux enchéres des Hospices de
Beaune 2017. La fondation Tara, qui organise des expéditions pour
étudier les effets de |a crise climatique et écologique sur les oceans,
est alors désignée pour bénéficier d’'une partie de la vente de la
piéce de charité. Le marin Romain Troublé, deux participations a la
Coupe de 'America et directeur de la fondation, rencontre alors
Albéric Bichot. Le courant passe bien entre les deux hommes.

Les terroirs viticoles et les océans face aux
changements climatiques

Le négociant entretien depuis longtemps un gout prononcé pour
les grands espaces. Lycéen en région parisienne, il a fait la
connaissance de Nicolas Vanier, futur cinéaste, écrivain et surtout
explorateur. Il est par la suite parti a trois reprises dans des régions
peu accueillantes, le grand nord canadien ou en Terre Adélie.

Pour Romain Troublé et Albéric Bichot, le destin des terroirs
viticoles et ceux des océans ne font qu'un face au changement
climatique. « Un réchauffement de I'eau, méme de 0,1 degré, a un
impact énorme sur les micro-organismes qui sy trouvent et leur
capacité a stocker du carbone », averti Romain Troublé.

Le 9 janvier dernier, I'heure était venue de déguster les bouteilles
voyageuses et de les comparer avec celles restées dans les caves de
la maison. Les surprises ont été plutdt bonnes : aucun vin oxydé ou
déviant, seulement une évolution raisonnablement accélérée. Avec
une mention spéciale pour le chablis grand cru Moutonne et le
vosne-romanée Les Malconsorts. Démonstration gu'en terme de
résilience les grands terroirs semblent, la aussi, bénéficier de
facultés hors du commun.
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Novembre / décembre 2022
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27 octobre 2022

CHAMBOLLE ET MUSIGNY

Fondée en 1831, menée tambour battant
par Albéric Bichot, sixieme génération

de cette famille dont la présence

en Bourgogne remonte au XIII° sigcle,
cette historique malson beaunoise

24-30 novembre 2022 sait de quoi elle parle. Autant d’expérience
profite a ce vin floral, élégant dans

sa texture et son fruit, persistant et raffiné.
Albert Bichot, chambolle-musigny 1* cru
Les Chabiots 2018

Décembre 2022/Mars 2023
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Septembre - novembre 2022

Albert Bichot - Domaine
du Pavillon, Clos des Ursulines
2020, Pommard

92

Robe noire, grande expression au nez
et en bouche, magistralement vinifié
et élevé. Ce millésime a produit
certains des plus grands pommards
du demi-siecle.

Celui-ci enfait partie.

Il vivra vingt ans ou plus.
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8 septembre 2022

L'automne en bouteilles
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LES BUVSLOGUES

Juillet 2022

Eféonore Parc (EP) & Guillaume Baroin (GB)

Son nez floral réveille les narines. Tout en toucher de bouche, il est porté par un fruit délicat. « Une bouche
croguante et vive » selon EP. « En plus, il o une dimension supérieure a un village » conforte GB.

Le nez débute a la fois floral (lys) et boisé puis part sur les agrumes. « ['gime son attaque dynamique au fruit
acidulé cela le rend vivant « avoue GB. « Frais et long en bouche, il est trés bien fait » reconnait EP.

« Un doré fin et harmonieux développe un superbe nez sur 'amande verte. Avec sa saveur charmeuse c'est un bel
enfant du pays » selon GB. « Equilibre, matiére, présence. Tout y est. f'aime cefte énergie communicative » |ache
EP.
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Eté 2022

Albert Bichot, Domaine Long-Depaquit - Les Clos 2020 -

Chablis Grand Cru

Le est nez fruité, frais et offre un joli fruit ainsi qu'un discret croquant. On y
retrouve des notes de citron, de mésocarpe et plus légérement de nectarine
croguante associes a des touches de fleurs, de rose fraiche, de litchi rose ainsi
qu'a de discrétes pointes de quénette, de fleurs de pommier et & de discrétes
pointes de sens de la place (bioop local)/minéralité racée. La bouche est fruitée,
trés discrétement serrée et offre de la jutosité, une trame acidulée, de la
gourmandise, de la suavité, une bonne définition, un fin gras, une petite
tension, de la justesse, de I'harmonie, un coté mélodieux ainsi qu'une
minéralité racée. En bouche ce vin exprime des notes de citron juteux/mdr, de
péche blanche pulpeuse et plus légérement de pomme croquante associées a
des touches de fleurs de mandarinier ainsi qu'a une subtile pointe de
rose/fleurs blanches et de litchi rose. Une subtile pointe iodée en fin de
bouche/persistance. Bonne longueur.

Albert Bichot, Domaine Long-Depaquit - Montmains 2020 -

Chablis Premier Cru

Le nez est joliment mené, élégant, frais, racé et offre de la profondeur, une
petite complexité ainsi qu'un petit coté multicouches. On y retrouve des notes
de coing, de péche blanche éclatante et plus légérement de fleurs blanches
associées a des touches de minéralité racée, a des pointes d'orange/kurmnquat
ainsi qu'a une discréte pointe presque acacia. La bouche est fruitée, tout en
finesse/maitrise et offre de la jutosité, une trame acidulée, de la fraicheur, de la
minéralité, un petit croquant, de I'énergie, une jolie trame acidulée ainsi qu'une
jolie énergie. En bouche ce vin exprime des notes de citron juteux/acidulé, de
coing et plus légérement de pomme verte croquante associées a de petites
touches d'orange juteuse/fraiche, de fleurs blanches, & de fines pointes de
minéralité racée/presque un fin cdté iodé/nacré ainsi qu'a une trés discréte
pointe de bosguet local frais et d'amande mire. Bonne longueur.
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2022

Juin 2022 OCHE GRAND CRU

ospices de Beaune
uvée Cyrot Chaudron 2020
97/100

MEDAILLES D'OR

MOREY-SAINT-DENIS 1% CRU LES SORBETS 2020
96/100

FIXIN 1°° CRU CLOS DE LA PERRIERE 2020
95/100

MEDAILLES D’ARGENT

VOSNE-ROMANEE 1% CRU LES MALCONSORTS 2020
Domaine du Clos Frantin
93/100

BEAUNE 1°% CRU CLOS DES MOUCHES 2020
Domaine du Pavillon
93/100

CHABLIS GRAND CRU LES PREUSES 2020
Domaine Long-Depaquit
91/100

MEURSAULT 1% CRU LES CHARMES 2020
Hospices de Beaune Cuvée Albert Grivault
90/100
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/INTERNATIONAL WINE CHALLENGE\
2022

7 TROPHEES
6 MEDAILLES D’OR
K 5 MEDAILLES D’ARGENT /

Mai 2022

TROPHEE DU MEILLEUR

VIN BLANC DE FRANCE
pour le

MEURSAULT 1°° CRU LES CHARMES
Hospices de Beaune Cuvée Albert Grivault 2020

3 Nez aromatique et intense avec des agrumes et des épices.

La bouche est ronde, concentrée et expressive avec un
fond minéral et une longue finale épicée.

TROPHEE DU MEILLEUR VIN BLANC DE BOURGOGNE
TROPHEE DU MEURSAULT
MEDAILLE D’OR

97 points

TROPHEE INTERNATIONAL

DU MEILLEUR PINOT NOIR
pour le

CLOS DE LA ROCHE GRAND CRU
Hospices de Beaune Cuvée Cyrot Chaudron 2020

Aromes intenses de feuilletés sucrés a la framboise et

} d’épices. Merveilleuse intensité de fruits miirs, avec un

soupgon de surmaturité. Ambitieux et structuré avec un
bel équilibre entre des fruits mirs et une structure
savoureuse.

TROPHEE DU MEILLEUR VIN ROUGE DE BOURGOGNE
TROPHEE DU CLOS DE LA ROCHE
MEDAILLE D’OR

96 points
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/INTERNATIONAL WINE CHALLENGE\
2022

7 TROPHEES
6 MEDAILLES D’OR
\_ 5 MEDAILLES D’ARGENT J

Mai 2022

CHAMBOLLE-MUSIGNY 1% CRU LES AMOUREUSES 2020

MEDAILLE D’OR ET TROPHEE DU CHAMBOLLE-MUSIGNY
Robe profonde, notes de fruits noirs encore jeunes, framboise, épices fumées. Bouche

concentrée avec une rondeur juvénile, un corps serré et une longue finale. 95 points

VOSNE-ROMANEE 1°* CRU LES MALCONSORTS Domaine du Clos Frantin 2020

MEDAILLE D’OR
Notes de prune noire avec un soupgon de violette et de fiit grillé. Aromes de clou de girofle

fumé, framboise et myrtille. Tanins suaves et finale persistante. 95 points

MOREY-SAINT-DENIS 1% CRU LES SORBETS 2020

MEDAILLE D’OR
Aromes épicés, fumés et toastés. Notes de cake aux fruits et d’épices. Acidité raffinée et boisé

bien intégré se terminant par une longue finale. Sera encore meilleur dans 10 ans | 95 points

BEAUNE 1% CRU CLOS DES MOUCHES Domaine du Pavillon 2020

MEDAILLE D’OR
Beurre, noisette grillée. Péche trés miire, pomme et goyave. Savoureuses notes fumées, finale

équilibrée et élégante. 95 points

CHABLIS GRAND CRU LES CLOS Domaine Long-Depaquit 2020

MEDAILLE D’ARGENT
Elégant avec une acidité minérale, notes de pierre a fusil, banane verte miire, agrumes. Crémeux, moyennement corsé,

d’un grand équilibre. Long potentiel de garde avec une acidité bien intégrée. 94 points

CORTON-CHARLEMAGNE GRAND CRU Domaine du Pavillon 2020
MEDAILLE D’ARGENT

Treés frais, pommes cuites au miel, acidité équilibrée, fruité, accents de fruits secs. Belle texture. 92 points

PoulLLy-FuissE 1% CRU CLOS REYSSIE 2020

MEDAILLE D’ARGENT
Couleur or citron. Frais et parfumé avec des notes d'huile d'agrumes et de pomme. Meringue au citron en bouche,

arriére bouche crémeuse. Succulent. 92 points

FIXIN 1°* CRU CLOS DE LA PERRIERE 2020

MEDAILLE D’ARGENT
Robe profonde, aromes de fraise, framboise et épices du fiit. Prunes noires, minéralité graphite, fruits rouges murs et

pain grillé en finale. 92 points

VOLNAY 1% CRU LES SANTENOTS Domaine du Pavillon 2020
MEDAILLE D’ARGENT

Jeune, réservé mais avec un fond moelleux de fruits noirs, une structure ferme mais raffinée. A attendre. 92 points
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trucsdemecs.fr

Notre sélection vins confidentiels féte des péres 2022

¥ CEil: robe jaune pale aux reflets dorés.

¥ Nez:péche, dabricot, de groseille, des ardmes de fleurs blanches et quelques touches
citronnées.

¥ Bouche : vin qui a de lampleur, profondeur avec une belle longueur.

¥ Accompagnement : Coquillages, crustacés, coquilles Saint-Jacques aux noisettes,
viande blanche

¥ Service:12-14" - A boire dés a présent, peut conserver trois ans en cave

¥ CEil: robe jaune pale avec reflets verts

¥ Nez:bouquet dardmes arémes floraux et minéraux. ainsi quune pointe toastée.

¥ Bouche: trés franc et rond, présentant un support minéral trés net. quelques nuances de
réglisse. et un boisé élegant et discret. Bonne persistance générale

¥ Accompagnement: Risotto gambas/ceps, carpaccio Saint-Jacques/huile de noisettes.
Volailles & la créme

¥ Service 110-12" - Peut se conserver entre 2 et 7 ans.

Trucs de Mec, le lifestyle au masculin depuis 2012.
Trucs de mec est un webzine/blog lifestyle masculin. On vous présente les derniéeres tendances pour hommes. Diverses thématiques sont trai-
tées . lifestyle homme, mode homme, la beauté au masculin. Sans oublier les arts de vivre.
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Article publié le 25 mars 2022 sur www.terredevins.com

[Bourgogne] Albert Bichot : un
basculement vers le bio initié il y
a 20 ans —siar

Jean-Michel Brouard

e bio n’est pas un vain mot au sein de cette grande maison
beauncise qui a fait sienne ces préceptes dés le début des
années 2000. Désormais, tous les domaines en propre situés
sur la Céote d’or et la Cote chalonnaise sont certifiés.

Le bio n'est pas toujours un long chemin tranquille. Si les équipes
techniques avaient déja décidé de travailler selon les principes de
I'agriculture raisonnée au début des années 1990, cela a pris du temps pour
pouvair ensuite réussir a basculer vers le bio dans 4 des 6 domaines
détenus par Albert Bichot. Des 2004/2005, le directeur technique Alain
Serveau et Christophe Chauvel régisseur desdits domaines ont pris la
décision de convertir 'ensemble des parcelles vers le bio. Une démarche
logique et pourtant longue. Apprendre de nouveaux gestes, appréhender
différemment le vivant, faire comprendre l'intérét de la démarche pour
qu'elle soit véritablement fédératrice. C'est ainsi que progressivement. le
domaine du Clos-Frantin a Nuits-Saint-Georges (7,3 ha). celui du Pavillon &
Pommard (15 ha). le Chateau-Gris a Nuits-Saint-Georges (3,5 ha) ainsi que
le domaine Adelie a Mercurey (7.8 ha) ont &té convertis. Initialement en
agriculture biologigue a partir de 2014. « A cetfe épogue nous ne jugions
pas nécessaire dafficher ce label sur nos bouteilles. Mais fa demande des
consommateurs a évolué et nous avons donc décidé dinscrire la mention
« vin biologique » dés 2018, premiére année ou nous avons pu lafficher »,
explique Albéric Bichot qui dirige la Maison.

Une offre bio trés large

Avec, selon les millésimes, 42 voire 43 appellations différentes proposées
en bio, Albert Bichot est certainement I'un des principaux acteurs
bourguignons en la matiére. Cela représente au total 33,6 hectares en
propriété auxquels viennent s'ajouter une vingtaine d'hectares s'agissant
des apports de raisins et de mo(ts, notamment en provenance de
I'appellation Savigny-les-Beaune. Car I'enjeu se situe évidemment aussi au
niveau du négoce pour pouvoir a terme proposer une gamme entiérement
bio. Il faudra encore plusieurs années pour y arriver. Des efforts importants
sont déja mis sur les autres domaines, notamment Long-Depaquit 2
Chablis. La. aprés avoir initié le projet il y a 5 ans, c'est désormais une
quarantaine d'hectares qui est déja travaillé en bio sur un total de 65.

« Notre objectif est de parvenir & une conversion totale dici 3 ans » tient &
préciser Albéric. Avant d'ajouter : « nous ne sommes ni un messie ni un
prophéte mais nous croyons a la valeur de l'exemple ». Ses convictions,
Albéric les incarne aussi dans le soutien qu'il apporte & la Fondation Tara
Océan qui a lancé en 2020 une mission d'exploration de 2 ans sur la
goélette Tara (ancienne Antartica de Jean-Louis Etienne) a travers les mers
et océans du globe. Un périple auguel auront participé 12 magnums de vins
Bichot entreposés a bord. Une expérience originale qui permettra, au retour
du bateau, de voir I'impact de cette conservation extréme sur la qualité des
vins.
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14 mars 2022

www.larvf.com

Coup de ceeur pour ce vin rouge de Bourgogne : la cuvée Clos de la Perriére
2019 du Domaine Albert Bichot en AOC Fixin Premier Cru.

Note: 89/100

Commentaire de dégustation : Le fixin Clos de |a Perriére offre un
parfum délicat. Sa bouche tout en épure ne mangue pas pour
autant d'intensité.

Le mot du domaine : "Ce vin dévoile un bouquet 2 la fois riche et
subtil aux notes de cerise noire et de fraise sauvage associees a de
deélicates touches d'épices et a un boisé bien intégré. L a bouche aux
arémes complexes de fruits rouges et noirs et d'épices est ample et
d'une grande finesse. Portée par des tanins soyeux, sa volupté est
enrichie par un trait minéral rappelant le sol d'origine. La maturité
naturelle du fruit est équilibrée par |a fraicheur de ce climat
d'altitude. Le vin est trés représentatif de son terroir, 4 la fois vin
terrien dans sa structure et aérien dans son expression.’
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Mars 2022

94/100

a partir de ses propres
raisins. Toutes les vignes
situées en Cote-d'Orsont
certifiées bio.
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www.lefigaro.fr 4 février 2022

Notre palmares des meilleurs Moulin-a-vent, I'appellation du Beaujolais
digne d'un grand cru, a petits prix

ALBERT BICHOT - DOMAINE DE ROCHEGRES
Moulin a Vent 2019

La Maison Beaunoise Albert Bichot s’y est installée en 2014 et
cultive aujourd’hui 5,2 hectares. Le nez est assez bourguignon avec
des ar6mes de fruits noirs, rouges, légérement compotés,
subtilement relevé d'épice et quelques notes végétales plaisantes
qui apportent une jolie complexité. Le vin est pur et soyeux, tendu,
soutenu par une belle acidité.

Note Le Figaro : 92/100

Domaine de Rochegrés Crédit photo : Flore Deronzier
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www.lexpress.com 24 déc. 2021

L'épatante maison de Beaune met i I'honneur ce premier cru de la Cote de Nuits. Le millésime exprime merveilleusement le
potentiel aromatique unique des grands pinots noirs. Griottes, cuir, épices, touches giboyeuses : aucune fausse note dans ce
vin qui s'achéve sur une finale ample et élégante.

Forbes

www.forbes.com 31 oct. 2021

Albert Bichot, Morey-Saint Denis 1 er Cru « Les Sorbets »
2018 : Bourgogne élégant et singulier

Situé en Cote de Nuits, le village de Morey-Saint-Denis est réputé pour ses grands
Pinots Noirs. Les vignes de la parcelle Les Sorbets sont situées a 250 meétres
d’altitude. Classées en Premier Cru, elles sont plantées dans des sols bruns argilo-
calcaires.

Le nez du Morey-Saint Denis 1 er Cru « Les Sorbets » 2018 s’ouvre sur des arémes
de griottes, complétés par des notes de cuir et un léger boisé. En vieillissant, le
bouquet aromatique évolue vers des nuances épicées et animales. En bouche, la
dégustation est parfaitement équilibrée : le vin offre des notes de fruits rouges et de
réglisse avant de laisser place a une finale ample et fruitée. A boire dés maintenant

ou a garder 5 ans, voire davantage.

Hiver 2021-2022
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SELECTION VINS DE FETES

Novembre - Décembre 2021
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Novembre 2021

DOMAINES
ALBERT BICHOT
2018

D'essence bourguignonne,
cevinest précis et structure,

Le nez est sérieux, réserve, avec
un fruit dompté par un élevage
élégant mais enveloppant.

La bouche se montre pleine,
riche, avec une recherche de
densité. A garder au moinstrois
ans, et pendantdix ans
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Dégustateurs: Venise Seychelles, Laurie Matheson, Caroline
Furtoss, Denis Saverot, Pierre Citerne

Octobre 2021

Octobre 2021
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2021

VOSNE-ROMANEE 1er CRU
LES MALCONSORTS
2019
Domaine du Clos Frantin

BEST IN SHOW: 97/100

Juillet 2021

Le titre supréme de « BEST IN SHOW » récompense les plus grands vins parmi ceux ayant
obtenu une médaille de platine. En 2021, il a été attribué a seulement 50 vins sur les 18 094

présentés au concours.
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INTERNATIONAL WINE CHALLENGE
2021

Juin 2021

CORTON-CHARLEMAGNE
GRAND CRU Couleur pdle or blanc. Nez magnifique de créme de
Domaine du Pavillon e’ noix de coco, melon, miel, tilleul et fleurs blanches.

Superbe concentration en bouche. Finale longue,

2019 ferme, minérale. Un superbe Grand Cru !

Apres avoir regu

« une médaille d’or,

« le trophée du Corton-Charlemagne,

« le trophée du meilleur vin blanc de Bourgogne,
« le trophée du meilleur vin blanc de France,

« le trophée du meilleur chardonnay du monde,

o le CORTON-CHARLEMAGNE GRAND CRU Domaine du Pavillon 2019 remporte le
Trophée International du Meilleur Vin Bio.
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10 TROPHEES
k 7 MEDAILLES D'OR )

Mai 2021

TROPHEE INTERNATIONAL DU CHARDONNAY
pour le
CORTON-CHARLEMAGNE GRAND CRU
Domaine du Pavillon 2019

de coco, melon, miel, tilleul et fleurs blanches. Superbe

} Couleur pale or blanc. Nez magnifique de creme de noix

concentration en bouche. Finale longue, ferme, minérale.
Un superbe Grand Cru !

TROPHEE DU MEILLEUR VIN BLANC DE FRANCE
TROPHEE DU MEILLEUR VIN BLANC DE BOURGOGNE
TROPHEE DU CORTON-CHARLEMAGNE
MEDAILLE D’OR

96 points

TROPHEE INTERNATIONAL DU PINOT NOIR
pour le
CLOS DE LA ROCHE GRAND CRU

Hospices de Beaune Cuvée Cyrot Chaudron
2019

Belle couleur, parfums raffinés de petites baies, cassis,
} framboise avec une agréable touche d’épices. Elégant,

avec des tanins souples et une structure minérale enrobée
de généreux fruits noirs bien murs. Jolie note de poivre

blanc en finale.

TROPHEE DU MEILLEUR VIN ROUGE DE FRANCE
TROPHEE DU MEILLEUR VIN ROUGE DE BOURGOGNE
TROPHEE DU CORTON-CHARLEMAGNE
MEDAILLE D’OR

97 points
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10 TROPHEES
N 7 MEDAILLES D'OR J

Mai 2021

POMMARD 1 CRU LES RUGIENS Domaine du Pavillon 2019
TROPHEE DU POMMARD ET MEDAILLE D’OR
Bougquet miir, dense et concentré, notes de prunes et de fraise. Texture soyeuse. Fraicheur

et pureté. Le boisé est parfaitement intégré et équilibré. 96 points

MEURSAULT 1% CRU LES GENEVRIERES Hospices de Beaune
Cuvée Philippe le Bon 2019
TROPHEE DU MEURSAULT ET MEDAILLE D’OR ET

Un Meursault classique. Riche et moelleux avec des notes de fruits a noyau et de reine-
claude. Nez épicé évoquant des notes vanillées de fiit. En bouche, le vin a une magnifique
structure, une belle texture avec des notes de coing. Un vin doté d’un formidable potentiel
et d’une trés grande classe ! 96 points

BEAUNE 1% CRU CLOS DES MOUCHES Domaine du Pavillon 2019
MEDAILLE D’OR

Nez complexe aux notes de péche et de noix de cajou. Crémeux en bouche, longue finale

fraiche. Un grand vin blanc de Bourgogne. 95 points

VOSNE-ROMANEE 1°* CRU LES MALCONSORTS Domaine du Clos Frantin 2019
MEDAILLE D’OR

Magnifiquement parfumé. Notes de framboise écrasée, canneberge croquante, cerise
griotte, groseille. Bouche enrobée et souple aux notes d’épices, longue et persistante avec
des tannins mirs et soyeux. Parfaitement équilibre, agréable a déguster des a présent.

95 points

CHABLIS GRAND CRU LES CLOS Domaine Long-Depaquit 2019

MEDAILLE D’OR
Nez jeune et élégant aux notes fraiches d’écorce de citron vert. Bouche riche et
concentrée. On retrouve le citron vert en bouche, avec une belle acidité. Un trés beau vin.

95 points
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AVEC LES BEAUX JOURS, LES ENVIES DE LEGERETE ET DE FRAICHEUR REVIENNENT. ALORS
POURQUOI NE PAS OUVRIR QUELQUES BOUTEILLES DE VIN EFFERVESCENT POUR EN PROFITER?

Mai-juin 2021
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24 avril 2021

ALBERT BICHOT - DOMAINE DU CLOS FRANTIN

Gevrey-Chambertin Les Murots bio 2018

Attaque suave, soyeuse, délicate, bouche intense,
épicée, prolongée par une finale vive.

Note Le Figaro : 91/100

24 avril 2021
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L'ACTUALITE LIFESTYLE

25 mars 2021

Jordan Tissot / 25 mars 2021 /

Albert Bichot nous étonne avec
son tandem de cuveées estivales

Bourgogne Céte d’Or Clos Frantin Crédit photo : Flore Deronzier

ATapproche des beaux jours, La Maison Albert Bichot nous livre un duo d’exception. Deux
cuvées estivales, la premiére est ronde en bouche, le Bourgogne Aligoté Champ Renard 2018
et le second est doux, c’est un Bourgogne Céte d’Or Clos Frantin Monopole 2018. Ce duo
parfait est la naissance d’'une maison de renom gui propose des longueurs exceptionnelles.

Pour la petite histoire, les cuvées Bourgogne Aligoté Champ Renard 2018 et Bourgogne Cdte
d’Or Clos Frantin Monopole 2018 sont issues de deux micro-parcelles, dont les vignes sont
4gées de 20 ans en moyenne (I'une & Mercurey et Pautre a Nuits-Saint-Georges). A la fois sec
et doux, ce duo était fait pour se retrouver et offrir cette découverte aux amateurs.

Le Bourgogne Aligoté Champ Renard 2018 débute sa course. C’est un glorieux représentant de
la Maison Albert Bichot ! Ce terroir promet des vins élégants et empreint de richesse. Cette
cuvée libére au nez des parfums aromatiques de fruits & chair blanche et de fleurs sauvages.
A la fois toasté et délicat, il est accompagné d’une belle minéralité. La bouche, fraiche et
charmeuse révéle une trés belle tension qui se prolonge dans une longue finale minérale.
Récemment acquise par le Domaine Adélie, c’est 'une des 6 propriétés de la Maison Bichot, la
parcelle Champ Renard de 0.84 ha est située sur la commune de Mercurey.

Le Bourgogne Cdte d’Or Clos Frantin Monopole 2018 montre une autre tournure plus subtile.
C’est avant tout le premier pas vers le grand vin. Complexe et expressif, ce vin a été fabriqué
aprés une macération fermentaire en cuves bois thermorégulées, ’élevage s’effectue
pendant 9 mois en fiits de chéne avant d'étre prolongé 4 mois en cuves inox. C'est a ce
moment que 'on retrouve une réelle maturité. Cette cuvée 2018 offre un nez d’une helle
fraicheur aux ardémes de notes de cassis et de fruits rouges.
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Mars-avril-mai 2021 E grande l!n te rVIEW

DEPUIS PRES DE DEUX SIECLES, LA MAISON ALBERT BICHOT EST UN MEMBRE
NOTABLE DU BIG FIVE DU NEGOCE BEAUNOIS. C'EST DIRE SI ALBERIC BICHOT
EST UN FIN CONNAISSEUR DE LA BOURGOGNE. IL NOUS EN PARLE

ALBERIC BICHOT |
« LA BOURGOGNE EST LA REGION
QUI SOUFFRE LE MOINS »

PROPOS RECUEILLIS PAR NICOLAS DE ROUYN PHOTOS MATHIEU GARCON
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N°63 /2020

N°65 /2021

MAISON ALBERT BICHOT CREMANT PURE
Crémant de Bourgogne Blanc de Blancs. L'élevage de la cuvée est

principalement effectué sous bois, processus d’exception pour les
grands effervescents. Les bulles sont tres fines et régulieres. Des notes
délicates de fleurs blanches et une agréable minéralité composent le
nez de cette cuvée. En bouche, vivacité et fraicheur rythment la
dégustation. Accord : apéritif de féte, plateau de fruits de mer ou
sabayon de fruits rouges.

BOURGOGNE ALIGOTE CHAMP RENARD 2018, DOMAINE ADELIE
Issue de la parcelle Champ Renard a Mercurey, cette cuvée 100%

Aligoté met en avant un cépage ancien typiquement bourguignon
longtemps négligé ! Le nez évoque les fruits a chair blanche et les
fleurs sauvages. L'attaque en bouche est fraiche et pleine de
caractéere. On y retrouve des fruits intenses et gourmands qui
s'équilibrent avec une touche de minéralité. Accord : crevettes a la
plancha, cabillaud et son tian de légumes.
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