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Albert Bichot est particulièrement fier et honoré d’avoir reçu le prestigieux Trophy for Consistency qui 

reconnait l’excellence et la constance des vins présentés à l’International Wine Challenge sur une période de 5 

ans.  
 

Cette distinction vient récompenser nos équipes de tous les efforts réalisés au quotidien dans nos vignes et nos 

cuveries. L’intransigeance dans nos choix qualitatifs est une fois de plus reconnue.  
 

Ce prix est également un hommage à Alain Serveau, directeur technique depuis 1995, qui vient de partir en 

retraite.  
 

Au cours des cinq dernières années, la Maison Albert Bichot a présenté à l’IWC 60 vins qui ont tous été 

récompensés :  27 Trophées, 33 Médailles d'Or, 21 Médailles d'Argent et 6 Médailles de Bronze. 
 

Albert Bichot a également reçu d’autres titres prestigieux   

• French White Trophy  (meilleur vin blanc de France) en 2024 et 2022  

• International Pinot Noir Trophy (meilleur Pinot Noir du monde) en 2021 

• International Chardonnay Trophy (meilleur Chardonnay du monde) en  2021 

• International Organic Trophy (meilleur vin bio du monde) en 2020  
 

Et précédemment : 

• Len Evans Trophy for Consistency over 5 years en 2019 

• Red winemaker of the Year  en 2017 et 2004 

• White Winemaker of the Year en 2011 

COMMUNIQUE 

12 juillet 2024 

Tim Atkin et Alain Serveau  
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89/100 

Mâcon Milly-Lamartine 2023  

ALBERT BICHOT 

Bouche large, un peu exotique. Ensemble 

précis, assez floral. 

89/100 

Mâcon-Lugny Saint Pierre 2023   

ALBERT BICHOT 

Vin  lisse  en  attaque,  assez  mûr,  avec  

éclat  et  vigueur  en  milieu  de bouche. 

Soigné, assez flatteur, bien construit.  



BEST IN SHOW 
 

Clos de la Roche Grand Cru 
2023 

Cuvée Cyrot Chaudron 
Hospices de Beaune 

97/100 

Juin 2025 

www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE  
Tél. 33(0)3 80 24 37 37 - E.mail : bourgogne@albert-bichot.com 

2025 

 

MEDAILLE DE PLATINE 
 

Clos-de-Vougeot Grand Cru 
2023 

Domaine du Clos Frantin 

97/100 

Des notes séduisantes de mûres, framboises et cerises, enveloppées de graphite et de poivre épicé. 
Un vin élégant et accompli, doté d'une texture somptueuse, de tanins satinés et d'une vibration 
intemporelle qui persiste jusqu'à la fin de la dégustation. Une véritable perfection. 

« BEST IN SHOW » récompense les 50 vins les plus remarquables :  une 
distinction suprême qui représente seulement 0.3% de tous les vins 
dégustés dans le cadre du concours. 

La possibilité de juger des grands crus de Bourgogne dans le cadre de notre processus d'évaluation semble être un luxe 
inhabituel, mais notre examen minutieux tient également compte de la fourchette de prix de vente au détail du vin et des 
attentes des consommateurs qui en découlent. Il n'est pas du tout acquis que des vins de ce calibre se retrouvent dans notre 
sélection « Best in Show ». Lorsque nous avons examiné ce Clos de la Roche, nous avons eu le sentiment de rencontrer un vin 
digne d’intérêt et un exemple remarquable de l'attrait irrésistible de la Côte de Nuits. La robe est sombre, voire presque opaque. 
La trame est dense, comparable à une tapisserie, aux arômes fruités envoûtants. La bouche est profonde, complexe et 
somptueusement fruitée, avec un riche éclat intérieur que l’élevage en fûts de chêne est en train de façonner pour l'avenir. Il est 
préférable, si possible, d'attendre une bonne partie de la décennie pour apprécier au mieux cette bouteille. Néanmoins, les 
tanins sont suffisamment doux et moelleux pour permettre une consommation précoce au cours de l'année ou des deux années 
à venir. 
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INTERNATIONAL WINE CHALLENGE 
2025 

11 Trophées 

7 Médailles d’Or 

5 Médailles d’Argent 
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Mai 2025 

Meursault 1er Cru Les Charmes 
Domaine du Pavillon 

2023 

Trophée du Meilleur Vin Blanc de France 

Trophée du Meilleur Chardonnay 
de France 

Trophée du Meursault 

Trophée des Charmes 

Médaille d’Or 

Clos de la Roche Grand Cru 
Cuvée Cyrot Chaudron 

Hospices de Beaune  
2023 

Trophée International du Pinot Noir 

Trophée du Meilleur Vin Rouge de France 

Trophée du Meilleur Pinot Noir de France 

Trophée du Clos de la Roche 

Médaille d’Or 

97 
Points 

97 
Points 
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11 Trophées 
 

7 Médailles d’Or 
 

5 Médailles d’Argent 

97 
Points 

97 
Points 

2023 
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Supplément du 24 février 2024 

Cuverie du Domaine Long-Depaquit 



MÉDAILLES  D’ARGENT 
 

Nuits-Saint-Georges 1er Cru Château-Gris 2021 
91/100 

 

 Nuits-Saint-georges 1er Cru Chaînes Carteaux 
2021 
91/100 

MÉDAILLES DE PLATINE 
 

Grands-Echezeaux Grand Cru 2021  
Domaine du Clos Frantin 

97/100 
 

Vosne-Romanée 1er Cru Les Malconsorts 2021  
Domaine du Clos Frantin 

97/100 
 

Meursault 1er Cru Les Charmes 2021 
Cuvée Bahezre de Lanlay 

Hospices de Beaune 
97/100 

MÉDAILLES  D’OR 
 

Clos de Vougeot Grand Cru 2021 
Domaine du Clos Frantin  

95/100 
 

Pommard 1er Cru Les Rugiens 2021 
Domaine du Pavillon 

95/100 
 

Nuits-Saint-Georges Les Terrasses 2021 
 Château-Gris 

95/100 

Juin 2023 
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Trophée du Meilleur Vin Blanc 
de Bourgogne 

pour le   
Meursault 1er Cru Les Charmes 

Cuvée Bahezre de Lanlay Hospices de Beaune 

 2021 
 

 

 

 

Trophée du Meursault 

Médaille d’Or 

96 points  
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INTERNATIONAL WINE CHALLENGE  
 

2023 
 

2 Trophées 
 

5 Médailles d’Or 
 

4 Médailles d’Argent 
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Riche, équilibré, classique, ce  Meursault 
présente des arômes d'épices à pâtisserie. 
Touches délicates de fût, notes de crème fraîche. 
Longue finale aux parfums de flocons d'avoine et 
de miel. 

Mazis-Chambertin Grand Cru Cuvée Madeleine Collignon  
Hospices de Beaune 2021 

Médaille d’Or 
Nez riche et opulent, superbes notes de fruits rouges et noirs, boisé bien intégré. 
Légères touches de tabac et de cacao en poudre, savoureux et complexe, finale riche 

et concentrée. 95 points  
 

Clos de Vougeot Grand Cru Domaine du Clos Frantin 2021  

Médaille d’Or 
Bouquet parfumé, notes délicates de framboise. En bouche, arômes intenses de 
prunes et de cerises noires bien mûres équilibrés par une acidité fruitée. Notes de 
vanille et de chocolat parfaitement intégrés, texture soyeuse, longue finale 

parfumée. 95 points 
 

Vosne-Romanée 1er Cru Les Malconsorts Domaine du Clos Frantin 2021 

Médaille d’Or 
Savoureuse touche fumée de réglisse, vin délicat et raffiné, aux notes de cerise 

griotte bien juteuse. Bel équilibre entre le fruit, le parfum et la chair. 95 points 
 

Nuits-Saint-Georges Les Terrasses Château-Gris 2021 

Médaille d’Or 
Nez frais d'agrumes et de miel, touches de flocons d'avoine. Élégant avec des notes 
d’épices à pâtisserie issues du chêne. Belles notes lactées, finale minérale intense . 

95 points  

Mai 2023 
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Pommard 1er Cru Les Rugiens Domaine du Pavillon 2021 

Médaille d’Argent 
Notes salines et fumées, fruits rouges frais et croquants, touches de cacao. Finale fraîche. 

93 points  
  
  

 Nuits-Saint-Georges 1er Cru Château-Gris 2021 

Médaille d’Argent 
Bouche aux notes de fruits rouges juteux et mûrs, rehaussées par des notes de violette et de 
canneberges fraîches. Belle acidité, longue finale élégante.  

93 points  
  
  

 Nuits-Saint-georges 1er Cru Chaînes Carteaux 2021 

Médaille d’Argent 
Bouche aux arômes de framboise et de cerise, belle acidité, une dégustation rafraîchissante.  

90 points  
  
   

Mercurey Les Champs Michaux Domaine Adélie 2021 

Médaille d’Argent 
Notes minérales, pierre à fusil au nez. Arômes de pamplemousse et d’épices en bouche, belle acidité, 
vin complexe frais et tonique. 

92 points  
  

INTERNATIONAL WINE CHALLENGE  
 

2023 
 

2 Trophées 
 

5 Médailles d’Or 
 

4 Médailles d’Argent 
Mai 2023 
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Mars 2023 

Tout le millésime 2021 
en Bourgogne 
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 24-30 novembre  2022 

 27 octobre 2022 
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Septembre - novembre 2022 

Albert Bichot - Domaine 
du Pavillon, Clos des Ursulines 
2020, Pommard 

92 

Robe noire, grande expression au nez 
et en bouche, magistralement vinifié 
et élevé. Ce millésime a produit 
certains des plus grands pommards 
du demi-siècle.  
Celui-ci en fait partie. 
Il vivra vingt ans ou plus. 
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LES ECHOS 

 8 septembre 2022 
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Cuisine et vins de France 

Août  2022 



 Juillet 2022 
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 Eté 2022 

Chablis Grand Cru 

Chablis Premier Cru 



 

MEDAILLES D’ARGENT 
 
 

Vosne-Romanée 1er Cru Les Malconsorts 2020  
Domaine du Clos Frantin 

93/100 
 

Beaune 1er Cru Clos des Mouches 2020 
Domaine du Pavillon 

93/100 
 

Chablis Grand Cru Les Preuses 2020 
Domaine Long-Depaquit 

91/100 
 

Meursault 1er Cru Les Charmes 2020 
Hospices de Beaune Cuvée Albert Grivault 

90/100 
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Juin 2022 

2022

 

MEDAILLE DE PLATINE 
 

Clos de la Roche Grand Cru 

Hospices de Beaune 

Cuvée Cyrot Chaudron 2020 

97/100 

MEDAILLES D’OR 
 

Morey-Saint-Denis 1er Cru Les Sorbets 2020 
96/100 

 
Fixin 1er Cru  Clos de la Perrière 2020 

 95/100 



Mai 2022 

Trophée du Meilleur 
Vin Blanc de France 

pour le 
Meursault 1er Cru Les Charmes 

Hospices de Beaune Cuvée Albert Grivault 2020 
 

Trophée du Meilleur Vin Blanc de Bourgogne 

Trophée du Meursault 

Médaille d’Or  

97 points  
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INTERNATIONAL WINE CHALLENGE  
 

2022 
 

7 Trophées 
 

6 Médailles d’Or 
 

5 Médailles d’Argent 

 

Trophée International 
du Meilleur Pinot Noir 

pour le 
Clos de la Roche Grand Cru 

Hospices de Beaune Cuvée Cyrot Chaudron 2020 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Trophée du Meilleur Vin Rouge de Bourgogne 

Trophée du Clos de la Roche 

Médaille d’Or  

96 points  

 

Nez aromatique et intense avec des agrumes et des épices. 
La bouche est ronde, concentrée et expressive avec un 
fond minéral et une longue finale épicée. 

Arômes intenses de feuilletés sucrés à la framboise et 
d’épices. Merveilleuse intensité de fruits mûrs, avec un 
soupçon de surmaturité. Ambitieux et structuré avec un 
bel équilibre entre des fruits mûrs et une structure 
savoureuse.  
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Mai 2022 

 

Chablis Grand Cru Les Clos Domaine Long-Depaquit 2020 
Medaille d’Argent  
Élégant avec une acidité minérale, notes de pierre à fusil, banane verte mûre, agrumes. Crémeux, moyennement corsé, 

d’un grand équilibre. Long potentiel de garde avec une acidité bien intégrée. 94 points  
 

Corton-Charlemagne Grand Cru Domaine du Pavillon 2020 
Medaille d’Argent  
Très frais, pommes cuites au miel, acidité équilibrée, fruité, accents de fruits secs. Belle texture. 92 points  
 

Pouilly-Fuissé 1er Cru Clos Reyssié 2020 
Medaille d’Argent  
Couleur or citron. Frais et parfumé avec des notes d'huile d'agrumes et de pomme. Meringue au citron en bouche, 

arrière bouche crémeuse. Succulent. 92 points  
 

Fixin 1er Cru Clos de la Perrière 2020 
Medaille d’Argent  
Robe profonde, arômes de fraise, framboise et épices du fût. Prunes noires, minéralité graphite, fruits rouges mûrs et 

pain grillé en finale. 92 points  
 

Volnay 1er Cru Les Santenots Domaine du Pavillon 2020 
Medaille d’Argent  
Jeune, réservé mais avec un fond moelleux de fruits noirs, une structure ferme mais raffinée. A attendre. 92 points  

2/2 

Chambolle-Musigny 1er Cru Les Amoureuses 2020 
Medaille d’Or et Trophée du Chambolle-Musigny 
Robe profonde, notes de fruits noirs encore jeunes, framboise, épices fumées. Bouche  

concentrée avec une rondeur juvénile, un corps serré et une longue finale. 95 points  
 

Vosne-Romanée 1er Cru Les Malconsorts Domaine du Clos Frantin 2020 
Medaille d’Or  
Notes de prune noire avec un soupçon de violette et de fût grillé. Arômes de clou de girofle 

fumé, framboise et myrtille. Tanins suaves et finale persistante. 95 points  
 

Morey-Saint-Denis 1er Cru Les Sorbets 2020 
Medaille d’Or  
Arômes épicés, fumés et toastés. Notes de cake aux fruits et d’épices. Acidité raffinée et boisé 

bien intégré se terminant par une longue finale. Sera encore meilleur dans 10 ans ! 95 points 
 

Beaune 1er Cru Clos des Mouches Domaine du Pavillon 2020 
Medaille d’Or  
Beurre, noisette grillée. Pêche très mûre, pomme et goyave. Savoureuses notes fumées, finale 

équilibrée et élégante. 95 points  

INTERNATIONAL WINE CHALLENGE  
 

2022 
 

7 Trophées 
 

6 Médailles d’Or 
 

5 Médailles d’Argent 
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Forbes 

 

trucsdemecs.fr 

Trucs de Mec, le lifestyle au masculin depuis 2012. 
Trucs de mec est un webzine/blog lifestyle masculin. On vous présente les dernières tendances pour hommes. Diverses thématiques sont trai-

tées : lifestyle homme, mode homme, la beauté au masculin. Sans oublier les arts de vivre. 
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Article publié le  25 mars 2022 sur www.terredevins.com  
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Mars 2022 

   www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE 
   Tél. 33(0)3 80 24 37 37 - Fax 33 (0)3 80 24 37 38 - E.mail : bourgogne@albert-bichot.com 

Revue du Vin de France 

94/100 93/100 91/100 

 SPÉCIAL MILLÉSIME 2020 
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www.lefigaro.fr                      4 février 2022 

 

ALBERT BICHOT - DOMAINE DE ROCHEGRES 
Moulin à Vent 2019 
La Maison Beaunoise Albert Bichot s’y est installée en 2014 et 
cultive aujourd’hui 5,2 hectares. Le nez est assez bourguignon avec 
des arômes de fruits noirs, rouges, légèrement compotés, 
subtilement relevé d'épice et quelques notes végétales plaisantes 
qui apportent une jolie complexité. Le vin est pur et soyeux, tendu, 
soutenu par une belle acidité. 
  

Note Le Figaro : 92/100 

Domaine de Rochegrès                                                                              Crédit photo : Flore Deronzier  
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Hiver 2021-2022 

 

www.lexpress.com       24 déc. 2021 

 

www.forbes.com        31 oct. 2021 
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LES ECHOS 

 

3-4 décembre 2021 
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Journal du di-

 

28 novembre 2021 

 

 

 



 

Terre de Vins  

 

SELECTION VINS DE FETES 
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Novembre 2021 
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Revue du Vin de France 

Dégustateurs: Venise Seychelles, Laurie Matheson, Caroline 
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Juillet  2021 

2021

VOSNE-ROMANEE 1er CRU 

LES MALCONSORTS 

2019 

Domaine du Clos Frantin  
 

BEST IN SHOW: 97/100 

Le titre suprême de « BEST IN SHOW » récompense les plus grands vins parmi ceux ayant 

obtenu une médaille de platine. En 2021, il a été attribué à seulement 50 vins sur les 18 094 

présentés au concours. 
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Corton-Charlemagne 
Grand Cru 

Domaine du Pavillon 

2019 

 

Après avoir reçu  

 une médaille d’or, 

 le trophée du Corton-Charlemagne, 

 le trophée du meilleur vin blanc de Bourgogne, 

 le trophée du meilleur vin blanc de France, 

 le trophée du meilleur chardonnay du monde, 

 le Corton-Charlemagne Grand Cru Domaine du Pavillon 2019 remporte le 

Trophée International du Meilleur Vin Bio. 

Juin 2021 

INTERNATIONAL WINE CHALLENGE 
 

2021 

 

Couleur pâle or blanc. Nez magnifique de crème de 

noix de coco, melon, miel, tilleul et fleurs blanches. 

Superbe concentration en bouche. Finale longue, 

ferme, minérale. Un superbe Grand Cru ! 



Mai 2021 

Trophée International du Chardonnay 
pour le   

Corton-Charlemagne Grand Cru 
Domaine du Pavillon 2019 

Trophée du meilleur vin blanc de France 

Trophée du meilleur vin blanc de Bourgogne 

Trophée du Corton-Charlemagne 

Médaille d’Or 

96 points  

Trophée International du Pinot Noir 
pour le  

Clos de la Roche Grand Cru 

Hospices de Beaune Cuvée Cyrot Chaudron 

2019 
 

 

 
 

 
 Trophée du meilleur vin rouge de France 

Trophée du meilleur vin rouge de Bourgogne 

Trophée du Corton-Charlemagne 

Médaille d’Or 

97 points  
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INTERNATIONAL WINE CHALLENGE  
 

2021 
 

10 Trophées 
 

7 Médailles d’Or 

 

Couleur pâle or blanc. Nez magnifique de crème de noix 

de coco, melon, miel, tilleul et fleurs blanches. Superbe 

concentration en bouche. Finale longue, ferme, minérale. 

Un superbe Grand Cru ! 

 

Belle couleur, parfums raffinés de petites baies, cassis, 

framboise avec une agréable touche d’épices. Elégant, 

avec des tanins souples et une structure minérale enrobée 

de généreux fruits noirs bien mûrs. Jolie note de  poivre 

blanc en finale. 
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Mai 2021 

Pommard 1er Cru Les Rugiens Domaine du Pavillon 2019 

Trophée du Pommard et Médaille d’Or  
Bouquet mûr, dense et concentré, notes de prunes et de fraise. Texture soyeuse. Fraîcheur 

et pureté. Le boisé est parfaitement intégré et équilibré. 96 points  

 
Meursault 1er Cru Les Genevrières Hospices de Beaune 

Cuvée Philippe le Bon 2019 

Trophée du Meursault et Médaille d’Or et  
Un Meursault classique. Riche et moelleux avec des notes de fruits à noyau et de reine-

claude. Nez épicé évoquant des notes vanillées de fût. En bouche, le vin a une magnifique 

structure, une belle texture avec des notes de coing. Un vin doté d’un formidable potentiel 

et d’une très grande classe ! 96 points  

 
Beaune 1er Cru Clos des Mouches Domaine du Pavillon 2019 

Médaille d’Or  
Nez complexe aux notes de pêche et de noix de cajou. Crémeux en bouche, longue finale 

fraîche. Un grand vin blanc de Bourgogne. 95 points  

 
Vosne-Romanée 1er Cru Les Malconsorts Domaine du Clos Frantin 2019 

Médaille d’Or  
Magnifiquement parfumé. Notes de framboise écrasée, canneberge croquante, cerise 

griotte, groseille.  Bouche enrobée et souple aux notes d’épices, longue et persistante avec 

des tannins mûrs et soyeux. Parfaitement équilibré, agréable à déguster dès à présent.  

95 points  

 
Chablis Grand Cru Les Clos Domaine Long-Depaquit 2019 

Médaille d’Or  
Nez jeune et élégant aux notes fraîches d’écorce de citron vert. Bouche riche et 

concentrée. On retrouve le citron vert en bouche, avec une belle acidité. Un très beau vin. 

95 points 

2/2 

INTERNATIONAL WINE CHALLENGE  
 

2021 
 

10 Trophées 
 

7 Médailles d’Or 
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 24 avril 2021 

ALBERT BICHOT - DOMAINE DU CLOS FRANTIN 

Gevrey-Chambertin Les Murots bio 2018 

Attaque suave, soyeuse, délicate, bouche intense, 
épicée, prolongée par une finale vive. 
 

Note Le Figaro : 91/100 

 24 avril 2021 
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 25 mars 2021 

Bourgogne Côte d’Or Clos Frantin                                                  Crédit photo : Flore Deronzier  



 

 

en magnum 
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Mars-avril-mai 2021 



 

 

en 
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Cuisine Cuisiine A & D 

 

N°63 / 2020 

 

N°65 / 2021 

MAISON ALBERT BICHOT CRÉMANT PURE 
Crémant de Bourgogne Blanc de Blancs. L’élevage de la cuvée est 

principalement effectué sous bois, processus d’exception pour les 

grands effervescents. Les bulles sont très fines et régulières. Des notes 

délicates de fleurs blanches et une agréable minéralité composent le 

nez de cette cuvée. En bouche, vivacité et fraîcheur rythment la 

dégustation. Accord : apéritif de fête, plateau de fruits de mer ou 

sabayon de fruits rouges. 

BOURGOGNE ALIGOTE CHAMP RENARD 2018, DOMAINE ADÉLIE 
Issue de la parcelle Champ Renard à Mercurey, cette cuvée 100% 

Aligoté met en avant un cépage ancien typiquement bourguignon 

longtemps négligé ! Le nez évoque les fruits à chair blanche et les 

fleurs sauvages. L’attaque en bouche est fraîche et pleine de 

caractère. On y retrouve des fruits intenses et gourmands qui 

s’équilibrent avec une touche de minéralité. Accord : crevettes à la 

plancha, cabillaud et son tian de légumes. 
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EN MAGNUM 

 Décembre 2020 - février 2021 

 

 

 



Décembre 2020 

  

 

   www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE 
   Tél. 33(0)3 80 24 37 37 - Fax 33 (0)3 80 24 37 38 - E.mail : bourgogne@albert-bichot.com 

Décembre 2020 



   www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE 
   Tél. 33(0)3 80 24 37 37 - Fax 33 (0)3 80 24 37 38 - E.mail : bourgogne@albert-bichot.com 

 

Décembre 2020 



   www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE 
   Tél. 33(0)3 80 24 37 37 - Fax 33 (0)3 80 24 37 38 - E.mail : bourgogne@albert-bichot.com 

 

Décembre 2020 



 

 

6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 Beaune - France 

Tel +33 (0) 380 24 37 37 - Fax +33 (0) 380 24 37 38 

Email : bourgogne@albert-bichot.com 

www.albert-bichot.com 

@domainesalbertbichot 




