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13 ans après avoir reçu le titre envié de Red Winemaker de l’Année 2004, mais aussi celui de White 
Winemaker de l’Année 2011, Albert Bichot est particulièrement fier et honoré de se voir décerner 
celui de Red Winemaker de l’Année 2017. 

Cette nouvelle distinction vient récompenser nos équipes de tous les efforts réalisés au quotidien 
depuis la vigne jusqu’en cuverie. L’intransigeance dans nos choix qualitatifs est ainsi reconnue.  

L’International Wine Challenge est l’un des concours les plus réputés et les plus importants au monde 
avec près de 14.000 vins dégustés et un jury composé de Masters of Wine. 

Charles Metcalfe, Kenichi Ohashi MW, Alain Serveau Head Winemaker, Albéric Bichot, Tim Atkin MW 

ALBERT BICHOT 
Red Winemaker 

of the Year 
2017 

INTERNATIONAL WINE CHALLENGE 2017 
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Tout le millésime 2021 
en Bourgogne 
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Septembre - novembre 2022 

Albert Bichot - Domaine 
du Pavillon, Clos des Ursulines 
2020, Pommard 

92 

Robe noire, grande expression au nez 
et en bouche, magistralement vinifié 
et élevé. Ce millésime a produit 
certains des plus grands pommards 
du demi-siècle.  
Celui-ci en fait partie. 
Il vivra vingt ans ou plus. 
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LES ECHOS 

 8 septembre 2022 
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Cuisine et vins de France 

Août  2022 



 Juillet 2022 
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 Eté 2022 



 

MEDAILLES D’ARGENT 
 
 

Vosne-Romanée 1er Cru Les Malconsorts 2020  
Domaine du Clos Frantin 

93/100 
 

Beaune 1er Cru Clos des Mouches 2020 
Domaine du Pavillon 

93/100 
 

Chablis Grand Cru Les Preuses 2020 
Domaine Long-Depaquit 

91/100 
 

Meursault 1er Cru Les Charmes 2020 
Hospices de Beaune Cuvée Albert Grivault 

90/100 
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Juin 2022 

2022

 

MEDAILLE DE PLATINE 
 

Clos de la Roche Grand Cru 

Hospices de Beaune 

Cuvée Cyrot Chaudron 2020 

97/100 

MEDAILLES D’OR 
 

Morey-Saint-Denis 1er Cru Les Sorbets 2020 
96/100 

 
Fixin 1er Cru  Clos de la Perrière 2020 

 95/100 



Mai 2022 

Trophée du Meilleur 
Vin Blanc de France 

pour le 
Meursault 1er Cru Les Charmes 

Hospices de Beaune Cuvée Albert Grivault 2020 
 

Trophée du Meilleur Vin Blanc de Bourgogne 

Trophée du Meursault 

Médaille d’Or  

97 points  
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INTERNATIONAL WINE CHALLENGE  
 

2022 
 

7 Trophées 
 

6 Médailles d’Or 
 

5 Médailles d’Argent 

 

Trophée International 
du Meilleur Pinot Noir 

pour le 
Clos de la Roche Grand Cru 

Hospices de Beaune Cuvée Cyrot Chaudron 2020 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Trophée du Meilleur Vin Rouge de Bourgogne 

Trophée du Clos de la Roche 

Médaille d’Or  

96 points  

 

Nez aromatique et intense avec des agrumes et des épices. 
La bouche est ronde, concentrée et expressive avec un 
fond minéral et une longue finale épicée. 

Arômes intenses de feuilletés sucrés à la framboise et 
d’épices. Merveilleuse intensité de fruits mûrs, avec un 
soupçon de surmaturité. Ambitieux et structuré avec un 
bel équilibre entre des fruits mûrs et une structure 
savoureuse.  
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Mai 2022 

 

Chablis Grand Cru Les Clos Domaine Long-Depaquit 2020 
Medaille d’Argent  
Élégant avec une acidité minérale, notes de pierre à fusil, banane verte mûre, agrumes. Crémeux, moyennement corsé, 

d’un grand équilibre. Long potentiel de garde avec une acidité bien intégrée. 94 points  
 

Corton-Charlemagne Grand Cru Domaine du Pavillon 2020 
Medaille d’Argent  
Très frais, pommes cuites au miel, acidité équilibrée, fruité, accents de fruits secs. Belle texture. 92 points  
 

Pouilly-Fuissé 1er Cru Clos Reyssié 2020 
Medaille d’Argent  
Couleur or citron. Frais et parfumé avec des notes d'huile d'agrumes et de pomme. Meringue au citron en bouche, 

arrière bouche crémeuse. Succulent. 92 points  
 

Fixin 1er Cru Clos de la Perrière 2020 
Medaille d’Argent  
Robe profonde, arômes de fraise, framboise et épices du fût. Prunes noires, minéralité graphite, fruits rouges mûrs et 

pain grillé en finale. 92 points  
 

Volnay 1er Cru Les Santenots Domaine du Pavillon 2020 
Medaille d’Argent  
Jeune, réservé mais avec un fond moelleux de fruits noirs, une structure ferme mais raffinée. A attendre. 92 points  

2/2 

Chambolle-Musigny 1er Cru Les Amoureuses 2020 
Medaille d’Or et Trophée du Chambolle-Musigny 
Robe profonde, notes de fruits noirs encore jeunes, framboise, épices fumées. Bouche  

concentrée avec une rondeur juvénile, un corps serré et une longue finale. 95 points  
 

Vosne-Romanée 1er Cru Les Malconsorts Domaine du Clos Frantin 2020 
Medaille d’Or  
Notes de prune noire avec un soupçon de violette et de fût grillé. Arômes de clou de girofle 

fumé, framboise et myrtille. Tanins suaves et finale persistante. 95 points  
 

Morey-Saint-Denis 1er Cru Les Sorbets 2020 
Medaille d’Or  
Arômes épicés, fumés et toastés. Notes de cake aux fruits et d’épices. Acidité raffinée et boisé 

bien intégré se terminant par une longue finale. Sera encore meilleur dans 10 ans ! 95 points 
 

Beaune 1er Cru Clos des Mouches Domaine du Pavillon 2020 
Medaille d’Or  
Beurre, noisette grillée. Pêche très mûre, pomme et goyave. Savoureuses notes fumées, finale 

équilibrée et élégante. 95 points  

INTERNATIONAL WINE CHALLENGE  
 

2022 
 

7 Trophées 
 

6 Médailles d’Or 
 

5 Médailles d’Argent 
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Forbes 

 

trucsdemecs.fr 

Trucs de Mec, le lifestyle au masculin depuis 2012. 
Trucs de mec est un webzine/blog lifestyle masculin. On vous présente les dernières tendances pour hommes. Diverses thématiques sont trai-

tées : lifestyle homme, mode homme, la beauté au masculin. Sans oublier les arts de vivre. 
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Article publié le  25 mars 2022 sur www.terredevins.com  
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Mars 2022 
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Revue du Vin de France 

94/100 93/100 91/100 

 SPÉCIAL MILLÉSIME 2020 
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www.lefigaro.fr                      4 février 2022 

 

ALBERT BICHOT - DOMAINE DE ROCHEGRES 
Moulin à Vent 2019 
La Maison Beaunoise Albert Bichot s’y est installée en 2014 et 
cultive aujourd’hui 5,2 hectares. Le nez est assez bourguignon avec 
des arômes de fruits noirs, rouges, légèrement compotés, 
subtilement relevé d'épice et quelques notes végétales plaisantes 
qui apportent une jolie complexité. Le vin est pur et soyeux, tendu, 
soutenu par une belle acidité. 
  

Note Le Figaro : 92/100 

Domaine de Rochegrès                                                                              Crédit photo : Flore Deronzier  
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Hiver 2021-2022 

 

www.lexpress.com       24 déc. 2021 

 

www.forbes.com        31 oct. 2021 
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LES ECHOS 

 

3-4 décembre 2021 
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Journal du di-

 

28 novembre 2021 
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SELECTION VINS DE FETES 
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Novembre - Décembre 2021 



 

Novembre 2021 
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Revue du Vin de France 

91/100 
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Octobre 2021 

Revue du Vin de France 

Dégustateurs: Venise Seychelles, Laurie Matheson, Caroline 
Furtoss, Denis Saverot, Pierre Citerne 

 Octobre 2021 



VIGNERON 
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SEPT. OCT. NOV. 2021 
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Forbes 

 

Sept-oct-nov 2021 
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Cuisine et vins de France 

Août 2021 
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Juillet  2021 

2021

VOSNE-ROMANEE 1er CRU 

LES MALCONSORTS 

2019 

Domaine du Clos Frantin  
 

BEST IN SHOW: 97/100 

Le titre suprême de « BEST IN SHOW » récompense les plus grands vins parmi ceux ayant 

obtenu une médaille de platine. En 2021, il a été attribué à seulement 50 vins sur les 18 094 

présentés au concours. 
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Juin 2021 
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Corton-Charlemagne 
Grand Cru 

Domaine du Pavillon 

2019 

 

Après avoir reçu  

 une médaille d’or, 

 le trophée du Corton-Charlemagne, 

 le trophée du meilleur vin blanc de Bourgogne, 

 le trophée du meilleur vin blanc de France, 

 le trophée du meilleur chardonnay du monde, 

 le Corton-Charlemagne Grand Cru Domaine du Pavillon 2019 remporte le 

Trophée International du Meilleur Vin Bio. 

Juin 2021 

INTERNATIONAL WINE CHALLENGE 
 

2021 

 

Couleur pâle or blanc. Nez magnifique de crème de 

noix de coco, melon, miel, tilleul et fleurs blanches. 

Superbe concentration en bouche. Finale longue, 

ferme, minérale. Un superbe Grand Cru ! 



Mai 2021 

Trophée International du Chardonnay 
pour le   

Corton-Charlemagne Grand Cru 
Domaine du Pavillon 2019 

Trophée du meilleur vin blanc de France 

Trophée du meilleur vin blanc de Bourgogne 

Trophée du Corton-Charlemagne 

Médaille d’Or 

96 points  

Trophée International du Pinot Noir 
pour le  

Clos de la Roche Grand Cru 

Hospices de Beaune Cuvée Cyrot Chaudron 

2019 
 

 

 
 

 
 Trophée du meilleur vin rouge de France 

Trophée du meilleur vin rouge de Bourgogne 

Trophée du Corton-Charlemagne 

Médaille d’Or 

97 points  
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INTERNATIONAL WINE CHALLENGE  
 

2021 
 

10 Trophées 
 

7 Médailles d’Or 

 

Couleur pâle or blanc. Nez magnifique de crème de noix 

de coco, melon, miel, tilleul et fleurs blanches. Superbe 

concentration en bouche. Finale longue, ferme, minérale. 

Un superbe Grand Cru ! 

 

Belle couleur, parfums raffinés de petites baies, cassis, 

framboise avec une agréable touche d’épices. Elégant, 

avec des tanins souples et une structure minérale enrobée 

de généreux fruits noirs bien mûrs. Jolie note de  poivre 

blanc en finale. 
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Mai 2021 

Pommard 1er Cru Les Rugiens Domaine du Pavillon 2019 

Trophée du Pommard et Médaille d’Or  
Bouquet mûr, dense et concentré, notes de prunes et de fraise. Texture soyeuse. Fraîcheur 

et pureté. Le boisé est parfaitement intégré et équilibré. 96 points  

 
Meursault 1er Cru Les Genevrières Hospices de Beaune 

Cuvée Philippe le Bon 2019 

Trophée du Meursault et Médaille d’Or et  
Un Meursault classique. Riche et moelleux avec des notes de fruits à noyau et de reine-

claude. Nez épicé évoquant des notes vanillées de fût. En bouche, le vin a une magnifique 

structure, une belle texture avec des notes de coing. Un vin doté d’un formidable potentiel 

et d’une très grande classe ! 96 points  

 
Beaune 1er Cru Clos des Mouches Domaine du Pavillon 2019 

Médaille d’Or  
Nez complexe aux notes de pêche et de noix de cajou. Crémeux en bouche, longue finale 

fraîche. Un grand vin blanc de Bourgogne. 95 points  

 
Vosne-Romanée 1er Cru Les Malconsorts Domaine du Clos Frantin 2019 

Médaille d’Or  
Magnifiquement parfumé. Notes de framboise écrasée, canneberge croquante, cerise 

griotte, groseille.  Bouche enrobée et souple aux notes d’épices, longue et persistante avec 

des tannins mûrs et soyeux. Parfaitement équilibré, agréable à déguster dès à présent.  

95 points  

 
Chablis Grand Cru Les Clos Domaine Long-Depaquit 2019 

Médaille d’Or  
Nez jeune et élégant aux notes fraîches d’écorce de citron vert. Bouche riche et 

concentrée. On retrouve le citron vert en bouche, avec une belle acidité. Un très beau vin. 

95 points 

2/2 

INTERNATIONAL WINE CHALLENGE  
 

2021 
 

10 Trophées 
 

7 Médailles d’Or 
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Cuisine et vins de France 

Mai-juin 2021 
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 24 avril 2021 

ALBERT BICHOT - DOMAINE DU CLOS FRANTIN 

Gevrey-Chambertin Les Murots bio 2018 

Attaque suave, soyeuse, délicate, bouche intense, 
épicée, prolongée par une finale vive. 
 

Note Le Figaro : 91/100 

 24 avril 2021 
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 25 mars 2021 

Bourgogne Côte d’Or Clos Frantin                                                  Crédit photo : Flore Deronzier  



 

 

en magnum 

1/2 
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Mars-avril-mai 2021 



 

 

en 

2/2 
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Mars-avril-mai 2021 



   www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE 
   Tél. 33(0)3 80 24 37 37 - Fax 33 (0)3 80 24 37 38 - E.mail : bourgogne@albert-bichot.com 

Cuisine Cuisiine A & D 

 

N°63 / 2020 

 

N°65 / 2021 

MAISON ALBERT BICHOT CRÉMANT PURE 
Crémant de Bourgogne Blanc de Blancs. L’élevage de la cuvée est 

principalement effectué sous bois, processus d’exception pour les 

grands effervescents. Les bulles sont très fines et régulières. Des notes 

délicates de fleurs blanches et une agréable minéralité composent le 

nez de cette cuvée. En bouche, vivacité et fraîcheur rythment la 

dégustation. Accord : apéritif de fête, plateau de fruits de mer ou 

sabayon de fruits rouges. 

BOURGOGNE ALIGOTE CHAMP RENARD 2018, DOMAINE ADÉLIE 
Issue de la parcelle Champ Renard à Mercurey, cette cuvée 100% 

Aligoté met en avant un cépage ancien typiquement bourguignon 

longtemps négligé ! Le nez évoque les fruits à chair blanche et les 

fleurs sauvages. L’attaque en bouche est fraîche et pleine de 

caractère. On y retrouve des fruits intenses et gourmands qui 

s’équilibrent avec une touche de minéralité. Accord : crevettes à la 

plancha, cabillaud et son tian de légumes. 
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Mars 2021 

 

 

 

Revue du Vin de France 
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EN MAGNUM 

 Décembre 2020 - février 2021 
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LES ECHOS 

 

4 décembre 2020 

 



Décembre 2020 

  

 

   www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE 
   Tél. 33(0)3 80 24 37 37 - Fax 33 (0)3 80 24 37 38 - E.mail : bourgogne@albert-bichot.com 

Décembre 2020 



   www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE 
   Tél. 33(0)3 80 24 37 37 - Fax 33 (0)3 80 24 37 38 - E.mail : bourgogne@albert-bichot.com 

 

Décembre 2020 



   www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE 
   Tél. 33(0)3 80 24 37 37 - Fax 33 (0)3 80 24 37 38 - E.mail : bourgogne@albert-bichot.com 
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Journal du di-

 

29 novembre 2020 
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Forbes 

 Novembre-décembre 2020 

 

 



... 
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L’EXPRESS 

 

26 novembre au 2 décembre 2020 
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Cuisine et vins de France 
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Figaro 
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Revue du Vin de France 

Chablis Grand Cru 

Moutonne 2018 
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Revue du Vin de France 

 

 



Guide Revue du Vin de France 
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 Novembre 2020 

Les vins : des blancs consensuels et soignés, dominés par un boisé qui 

libère de petites notes de glace à la pistache, et des rouges fins, qui se 

montrent eux aussi marqués par des touches lardées et fumées. 

 

Meursault 1er Cru Les Charmes Domaine du Pavillon 2018 

91/100 

Bouche plus vive que charnue, qui devrait aller loin en terme d’équilibre. 

 

Corton-Charlemagne Grand Cru Domaine du Pavillon 2018 

93/100 

Construit dans le même esprit, il faut lui laisser le temps de déployer ses 

ailes. 

 

Pommard Clos des Ursulines Domaine du Pavillon 2018  

89/100 

Un Pommard qui plaira au plus grand nombre avec de la fraîcheur en 

bouche, de jolis tanins fins.  

 

Vosne-Romanée 1er Cru Les Malconsorts Domaine du Clos Frantin 2018 

91/100 

Il offre une trame typée, un nez de fusain qui s’estompe avec l’aération.  

 

Clos de Vougeot Grand Cru Domaine du Clos Frantin 2018 

93/100 

Grand vin de garde, il est bien équilibré par la richesse de son fruit. 

 

Echezeaux Grand Cru Domaine du Clos Frantin 2018 

93/100 

Le plus beau vin de la série, magnifié par une bouche douce et gracieuse, 

une belle sensation de douceur due à des tanins parfaitement mûrs. 

Sous le blason Albert Bichot, on retrouvera les vins de six domaines : Long-

Depaquit à Chablis, le Clos Frantin et Château-Gris en Côte de Nuits, le 

Domaine du Pavillon en Côte de Beaune, le Domaine Adélie en Côte 

Chalonnaise et le Domaine du Rochegrès en Beaujolais. Chacune de ces 

structures possède son propre outil de vinification et des équipes dédiées, 

placées sous la houlette du directeur technique général, Alain Serveau. 
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Les vins 

Chablis Domaine Long-Depaquit 2018 

89/100 

Matière saine, généreuse mais équilibrée dans le précoce Chablis, 

qui fait une très honorable entrée de gamme. 

 

Chablis 1er Cru Montmains Domaine Long-Depaquit 2018 

92/100 

Profil frais et sain qui séduit par son intensité et sa droiture. 

 

Chablis 1er Cru Les Vaucopins Domaine Long-Depaquit 2018 

92/100 

Nez de coquille d’huître, vin ample et accessible prolongé de 

saveurs de poivre blanc. 

 

Chablis Grand Cru Les Blanchots Domaine Long-Depaquit 2018 

94/100 

Belle fraîcheur anisée, matière nuancée et pure, à l’allonge 

lancinante : l’austérité raffinée du cru est perceptible. 

 

Chablis Grand Cru Les Preuses Domaine Long-Depaquit 2018 

93/100 

Notes un peu beurrées au nez, matière patinée et lisse. 

 

Chablis Grand Cru Les Vaudésirs Domaine Long-Depaquit 2018 

94/100 

Saveurs de zeste d’agrumes et d’herbes séchées dans l’imposant 

Les Vaudésirs, vin ferme doté de mâche et de bons amers en finale. 

 

Chablis Grand Cru Les Clos Domaine Long-Depaquit 2018 

94/100 

Convaincant, nerveux et tonique, richement doté en extrait sec, 

avec une finale caillouteuse et persistante. Intense, pénétrant, 

vigoureux. 

 

Chablis Grand Cru Moutonne Domaine Long-Depaquit 2018 

95/100 

La Moutonne surpasse ses pairs en profondeur et en intensité. Le 

caractère solaire du millésime reste très contenu dans ce vin de 

grande garde. 

 Novembre 2020 

Maison beaunoise bien connue, Albert Bichot est propriétaire à 

Chablis du Domaine Long-Depaquit, établi sur une prestigieuse 

palette de crus, dont le grand cru La Moutonne en monopole, 

bénéficiant de l’exposition la plus solaire de l’appellation. Les vins 

expriment souvent une rondeur et une générosité qui les rendent 

accessible jeunes. 
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INTERNATIONAL WINE CHALLENGE  
 

2020 
 

2 Trophées 
 

8 Médailles d’0r 

Grands-Echezeaux Domaine du Clos Frantin 2018 
Medaille d’or 

95 points  
 

Echezeaux Domaine du Clos Frantin 2018 
Medaille d’or 

95 points  
 

Vosne-Romanée 1er Cru Les Malconsorts domaine du Clos Frantin 2018 
Medaille d’or 

95 points  
 

Morey-Saint-Denis 1er Cru Les Sorbets 2018 
Medaille d’or 

95 points  
 

Corton-Charlemagne Grand Cru Domaine du Pavillon 2018 
Medaille d’or 

95 points  
 

Meursault 1er Cru Les Charmes Domaine du Pavillon 2018 

Medaille d’or 

95 points  
 

Beaune 1er Cru Clos des Mouches Domaine du Pavillon 2018 
Medaille d’or 

95 points  

Trophée International 
du Meilleur Vin Bio 

 

Trophée du meilleur Volnay 
 

Médaille d’Or 
 

pour le Volnay 1er Cru Les Santenots 
Domaine du Pavillon 2018  

 

Novembre 
2020 
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Septembre 2020 

2020

MEDAILLE DE PLATINE : 97/100 
 

Vosne-Romanée 1er Cru 
Les Malconsorts 2018 

Domaine du Clos Frantin 

MEDAILLE D’OR : 95/100 
 

Meursault 1er Cru 
Les Charmes 2018 

Domaine du Pavillon 

ECHEZEAUX GRAND CRU 2018 
Domaine du Clos Frantin  

 

BEST IN SHOW : 98/100 

Seul vin de Bourgogne 
récompensé dans cette catégorie 

MEDAILLE DE PLATINE : 97/100 
 

Fixin 1er Cru  
Clos de la Perrière 

2018 

Le titre suprême de « BEST IN SHOW » récompense les plus grands vins parmi ceux ayant 
obtenu une médaille de platine. 
 

Il a été attribué à seulement  0.3% des 16 518 vins dégustés lors du concours.  



 

Terre de Vins  
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Article publié le 3 juillet 2020 sur www.terredevins.com  
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Juin - juillet - août 2020 

Revue du Vin de France 
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14 mai 2020 

BOURGOGNE HAUTES-CÔTES DE NUITS 2018 - ALBERT BICHOT 

Du bio chez Albert Bichot 

Le Domaine Albert Bichot dévoile sa cuvée bio de l’appellation Hautes-Côtes 
de Nuits et produite à partir d’achats de raisins bio, en blanc (2018). 
Provenant des plateaux et coteaux culminant jusqu’à 400m d’altitude, la 
cuvée présente une très grande fraîcheur en bouche. Des notes de prunes et 
de mirabelle s’invitent également lors de la dégustation. 



 

 

en magnum 

22 avril 2020 
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VIGNERON 
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HIVER 2016-2017 
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6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 Beaune - France 

Tel +33 (0) 380 24 37 37 - Fax +33 (0) 380 24 37 38 

Email : bourgogne@albert-bichot.com 

www.albert-bichot.com 

@domainesalbertbichot 




